Kureci babovka

Kureci prsa (1 kg) pazitka

4-5 vajec korfeni podle chuti a zvyklosti
kousek salamu (napf. vysocina, poli¢an) sul

tvrdy syr asi 10 dkg pepf

Maso nakrajime na platky, osolime, okofenime. Formu na babovku vylozime papirem na peceni a
vrstvime postupné nejdfiv masem, nastrouhanym syrem, platky saldmu, zalijeme polovinou rozkvedlanych
vajec a vrstveni opakujeme. Kon¢ime masem, zalijeme zbytkem vajec a dame péct na 1,5 hod. na 250°podle
trouby.

Babovka va fena
1 Hera 4 Zloutky
6 Izic vody 22,5 dkg hladké mouky
22,5 dkg cukru krupice 1,5 I1Zicky prasku do peciva
1 vanilkovy cukr snih ze 4 bilkd
2 Izice kakaa

Heru, vodu, cukr, kakao a vanilkovy cukr uvedeme do varu, pak trochu
odebereme. Nechame zchladit a zaSlehame zloutky, mouku, praSek do peciva a snih.
Upecenou babovku polijeme odebranou trochou.
Duhova babovka

3 cela vejce utfeme s 25 dkg cukru a po chvili tfeni pfidame 1 maslo
(Heru). Smichame 30 dkg polohrubé mouky s 1 kypficim praSkem do peciva a 1
zakysanou smetanou. VSe zamichame a tésto rozdélime na 4-5 ¢asti, ty obarvime
pudinkem nebo cukrafskym barvivem. Babovkovou formu vymazeme, vysypeme a
davame barevné C¢asti tésta na sebe. PeCeme na 180T cca 45 — 50 minut.
Upecenou babovku polijeme ¢okoladovou polevou a ozdobime sekanymi
mandlemi.

Jable €éna babovka

3 vejce 30 dkg nastrouhanych jablek
25 dkg cukru moucka hrst nasekanych ofechd

8 dkg rozehratého tuku % |1Zi€ky skofice

30 dkg polohrubé mouky kakao

1 praSek do peciva

Zloutky utfeme scukrem a zméklym tukem. Pfidame mouku s praskem,
sk0r|C| ofechy a nahrubo nastrouhané jablka. Tésto rozmichame a nakonec pfidame snih z bilkd. Formu
vymazeme a vysypeme. PeCeme pfi 180C.

Prezidentsk& bdbovka s €okolddovou polevou

3 vejce 1 1Zice rumu

150 g piskového cukru 1 praSek do peciva

1 vanilkovy cukr 300 g polohrubé mouky
100 ml oleje 50 g rozinek

100 ml vody 50 g vlaSskych ofechu

Do misy dame Zloutky, piskovy a vanilkovy cukr, olej a vidli¢kou je kratce naSlehame. Potom prilijeme
vlaznou vodu, rum a zamichame. Smés zahustime moukou smichanou s praSkem do peciva, pfidame rozinky
a orechy. Nakonec zamichdme snih a peéeme ve vymazané a vysypané babovkové formé. Upecenou
babovku polijeme ¢okoladou.

i — Babovka se slaninou a ci  buli
Vo Y% kg hladké mouky sul
15 dkg vlahého masla (Hery) kvasnice
2 vejce Spetka cukru

mléko dle potfeby

- Zadélame hladké tésto a nechame ho vykynout. Na panev dame kousek sadla,
1 cibuli, nechame zesklovatét, pak pfidame 20 dkg libové slaniny (muze byt i vic) a dohromady to osmazime.
Vychladlou smés vpravime do vykynutého tésta. Ddme do vymazané a vysypané formy babovky a nechame
jesté vykynout. Pe€eme asi 30 — 40 minut. Nechame trochu zchladnout a vyklopime. Mdzeme podavat
s pikantni pomazankou. S R
Babovka ke kav é

NejdFive si pfipravime sypkou smés z % hrnk( nahrubo sekanych ofechd, 4 polévkovych
IZic hnédého tftinového cukru nebo hnédého cukru s melasou a ¥ kdvové Izi¢ky skofice.
Tésto udélame z 1 celé Hery nebo jiného tuku, z 1 hrnku cukru krupice a 2 celych vétSich
vajec - vSe zamichame. Pfidame ¥z hrnku zakysané smetany — opét zamichame. Nakonec
vsypeme 2 hrnky hladké mouky s polovinou prasku do peciva — zamichdme. Do vymazané a vysypané
babovkové formy dadme tfetinu tésta — posypeme polovinou smési a projedeme nozem, aby se tato vrstva
dobfe spojila s vrstvou dalSi. Dame nyni vic nez tfetinu tésta a opét posypeme smési. Navrch jen tenkou
vrstvu tésta. PeCeme 30 minut pfi 180C, pak jest & 15 minut pfi 160C.




4 vejce

200 g cukru krupice

160 g rostlinného tuku (Hera)
80 g kokosové moucky

rozinky macenda v rumu a nasekana ¢okolada

80 g Hery
3 vejce
2-3 banany

el

Kokosova babovka

110 g cukru krupice

1 vanilkovy cukr

1 praSek do peciva

300 g polohrubé mouky
2 dl vlazného mléka

Bananova babovka

150 ml mléka

250 g polohrubé mouky

% bali¢ku prasku do peciva
1 vanilkovy cukr

Cukr uSlehame s maslem, vmichame Zloutky a v mléce rozmackané banany.

Proslehame a vmichame mouku s praskem do peciva a snih ze 3 bilk(i. PeCeme ve vymazané a vysypané
babovkové formé v pfedem vyhfaté troubé na 200<C. Pro v Gni doporucuji formu vysypat kokosem. Vychladlou
babovku pocukrujeme.

Tvarohova babovka

25 dkg tvarohu
25 dkg cukru krupice
25 dkg Hery

25 dkg polohrubé mouky
4 vejce
1 praSek do peciva

Z bilk( uslehame snih, pfidame cukr, tvaroh, zloutky, rozehfatou a zchladlou
Heru, nakonec mouku a prasek do peciva.
Prezidentova babovka
6 vajec 20 dkg masla
30 dkg cukru 0,25 | Slehacky
30 dkg polohrubé mouky 1 prasek do peciva
5 dkg nahrubo strouhané ¢okolady 10 dkg mletych ofechu

Maslo, cukr a Zloutky utfeme, pak pfiddme Slehacku, ofechy, €¢okoladu,
mouku s praSkem a nakonec lehce zamichame snih.

Babovka Margot
1 ¢okolada Margot (nastrouhame) trochu mléka
2 hrnicky polohrubé mouky (Y4 litrové) 1 neuSlehana Slehacka
1 necely hrnek piskového cukru 1 cely praSek do peciva
2 cela vejce 1 vanilkovy cukr
2 Izice oleje nebo masla

VSe smichame, nalijeme do formy a upec¢eme.

Oriskova babovka

80 g mletych ofiSka 3 vejce

200 g polohrubé mouky % prasku do peciva
200 g mouckového cukru Y8 | mléka

100 g masla

Zloutky, méaslo a cukr tfeme. Pak pfidame mleté ofisky. Dal vmichame mouku
S praskem do peciva a pfilévame mléko. Nakonec zamichame snih. PeCeme ve vysypane babovkové formé.

Kynuta babovka s makovou naplni

400 g polohrubé mouky Naplri:

100 g méasla nebo rostlinného tuku 100 g méaku

2 Zloutky 1 I1Zice rybizové zavareniny & -

25 g drozdi 50 g cukru R AR
50 g cukru 1 -2 dl mléka R
Y4l mléka

V hrnku rozmichame rozdrobené drozdi, IZici cukru, Izici mouky a nékolik Izic vlazného mléka na
hladkou kaSi¢ku a nechame na teplém misté, aby vzeSel kvasek. Maslo nebo rostlinny tuk utfeme s cukrem a
Zloutky, pfidame vykynuty kvasek, mouku a vlaznym mlékem zadélame tésto. Tésto nechdme na teplém
misté asi hodinu kynout. Umeleme mék, promichame s cukrem, zalijeme mlékem a uvafime do mékka, po
vychladnuti promichame se zavafeninou. Vykynuté tésto rozvalime v obdélnik, potfeme studenou makovou
napini, zabalime jako zavin a vlozime do vymazané a moukou vysypané babovkové formy. Nechame jesté
asi pul hodiny kynout, potom potfeme mlékem, vloZime do pfedehfaté trouby a zvolna asi hodinu peceme.

Prezidentska babovka

30 dkg cukru 5 dkg ¢okolady strouhané
20 dkg masla utfit 1 vanilkovy cukr

6 Zloutku 1 praSek do peciva

10 dkg mletych ofiskud 1 Slehacka

30 dkg polohrubé mouky uslehany snih

Mlze se posypat kokosem.



